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Mit der neuen Fitmacher-Kollektion von Chef’n heiflt es schon ganz bald: Bye, Bye Hiiftgold!

Innovative Kiichenhelfer fiir leichten und abwechslungsreichen Genuss, ganz ohne Reue
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Endlich ist der Frihling da — und somit auch der perfekte Zeitpunkt, um sich nach den kalten Monaten
wieder bewusster zu erndhren und dabei gleich ein paar Uberflissige Pfunde loszuwerden. Chef'n bietet mit
der stylishen Fitmacher-Kollektion das richtige Equipment fiir die unkomplizierte Zubereitung vitaminreicher,
leichter Gerichte. Vom Gemisehobel bis zur Salatschleuder umfasst das Programm eine breite Auswabhl
innovativer Kiichenhelfer die durch ihre erfrischenden Farben und ein modernes Produktdesign schon auf
den ersten Blick fir maximale Leichtigkeit sorgen.

Weil der Sleekstor Veggisteam Silikon-Dampfgar-Einsatz jeden gut schlieBenden Topf im Nu zum
Dampfgarer macht, wird fettarmer Genuss ab sofort zum Kinderspiel. Dank des hitzebestandigen Silikons,
das sich flexibel jeder Kochtopfform anpasst, kommt der Sleekstor Vegisteam (UVP 19,95 und 24,95 Euro)
auch bei Temperaturen bis zu 320°C nicht ins Schwitzen. Drei stabile Fiie sorgen fur den richtigen Abstand
zum kochenden Wasser — perfekt um z.B. frisches Gemiise schonend und gleichzeitig energiesparend zu
garen. Im Anschluss kann man den cleveren Chef'n Dampfgar-Einsatz an den Griffen sicher entnehmen und
zum Reinigen in die Spilmaschine geben.

Die neue Fitmacher-Kollektion bietet Allerlei Schlaues fiir die Zubereitung von knackfrischen Salaten — mit
dem organisch geformten Chef'n Salad Spinner (UVP 32,95 Euro) kdnnen auch gro3e Mengen Griinzeug
innerhalb von Sekunden mihelos getrocknet werden. Die minimalistisch designte Salatschleuder und mit
neuartigem, sehr effektiven Hebelantrieb und Stop-Taste zum einfachen Anhalten der Trommel ist zusatzlich
mit einem Anti-Rutsch-Fuss flur sicheren Stand ausgeristet. FiUr unkompliziertes Mixen kostlicher
Salatdressings ist der Chef'n Emulstir (UVP 19,95 Euro) Dressingmixer zustandig: Vom schlichten Essig-
Ol-Dressing bis hin zu raffinierten Kase-Wallnuss- oder Caesar-Dressings — der Mixer mischt alles sauber,
lecker und schnell. Dazu einfach die Zutaten in die Flasche fiillen, den Deckel mit der Mixeinheit aufsetzen
und schon kann’s losgehen. Durch Driicken des Hebels beginnt der Quirl im Inneren blitzschnell zu rotieren.
Die Bedienung ist einfach und erfordert nur eine Hand. Bereits nach wenigen Sekunden kann man luftig-
leichte Salatsaucen oder Vinaigrettes genief’en und den Dressingmixer nach Gebrauch einfach in der
Spilmaschine reinigen.
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Perfekt firs schnelle Saubern und Schalen von Gemiise: Die Palm Brush Gemiisebirste (UVP 7,95 Euro)
und der Palm Peeler Gemiiseschaler (UVP 6,50 Euro). Die ergonomisch geformten Helfer liegen dank des
Fingerrings aus Weichgummi optimal in der Hand und machen die Vorbereitung von Gemiise wie z.B.
Karotten, Spargel oder Kartoffeln besonders einfach. Mit dem Chefn SleekSlice, einem
zusammenklappbaren Gemiisehobel mit Fingerschutz (UVP 24,95 Euro) lasst sich Gesundes dann ratzfatz
in die gewlinschte Form bringen — eine Mikro-gezahnte Schneide aus Edelstahl, der rutschfeste Griff und 4
Schnittstarkeeinstellungen sorgen fiir individuelles und absolut sicheres Schneiden.

Warum unnétig lange in der Kiiche stehen, wenn’s auch schnell und einfach geht? Ruckzuck fit fir den
Sommer — mit der neuen Fitmacher-Kollektion von Chef'n!

Weitere Informationen gibt’s auf der brandneuen Website: www.chefn.de

Kontakt:
kai Europe GmbH | Lohdorfer-Stral’e 51 | 42699 Solingen
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